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Die Basiy fu kestliche S oiten, Brustaufstriche und, vieley mehs
In Handarbeit wird unser Frischkdse traditionell aus Quarksiacken geschépft. Dabei wird in der
Hofmeierei besonders auf ein schonendes Vorgehen geachtet. Bei der Herstellung des Frischkidses
greifen wir auf unsere pasteurisierte und nicht-homogenisierte Milch zurlick, wodurch wir ihm eine

besonders cremige und rahmige Konsistenz verleihen.

Einheiten: 1 kg Eimer
Verkehrsbezeichnung: Frischkase
Zutaten: Vollmilch, Labaustauschstoff, Reifekulturen
Fettgehalt: mindestens 40% Fett i. Tr.
Wirmebehandlung der Milch: Pasteurisation
Allergene: Laktose
Laktosefrei: Nein
Mindesthaltbarkeit: Ungeoffnet bei +8°C mindestens 14 Tage haltbar ab Abfiillung
Nahrwerte pro 100 g
Energie 546,8 kJ / 131,6 kcal
Fett 10g
davon gesdttigte Fettsduren 75¢g
Kohlenhydrate 32¢g
davon Zucker 258
Eiweil3 72¢g
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